
Herzli ch Willkom men in un serem Rest aurant
“Rikes  Gasthaus ”

Montag – Freitag   12.00 bis  23.00 Uhr
Samst ag 15.00 Uhr bis 23.0 0 Uhr

 Sonn tag geschlo ssen

Wir stellen Ihnen Speise und Trank aus dem 
alten Berlin vor.

Unser Bestreben ist es, die alten preußischen Kochrezepte 
lebendig zu erhalten.

Alle Rezepte sind von der Großmutter der 
Inhaberin, an die Rike, vererbt worden.

Sie sind Grundlage für unsere Speisekarte.
Wir bitten um Ihr Verständnis, wenn die Zubereitung 

unserer Speisen einige Zeit in Anspruch nimmt, 
da wir nicht mit Fertigprodukten arbeiten.

Wir wünschen Ihnen einen guten Appetit, 
genießen Sie die Altberliner Atmosphäre unseres 

Hauses, und wenn es Ihnen gefallen hat,
 empfehlen sie uns weiter.

Ihre Rike
Und das Team von Rikes Gasthaus



Suppe

11. Grünkernsüppchen mit 
gerösteten Weißbrotwürfeln 3,80 

12. Senfsuppe- wie Opa sie gern mochte 4,10 

13. Kartoffelsuppe à la Kaiser Wilhelm 5,60 

Salate

14. Großer gemischter Salat 
Wahlweise mit Pute , Ei, Schinken oder Käse 10,70

15. Großer Rixdorfer Wurstsalat 
mit Brot und Butter   8,10 

Dressi ngs:
Balsamico, Hausdressing, Kräuter- Sahnedressing

„Alles aus Toffeln ( Kartoffeln) “

16. Hoppel Poppel

11,90 

17. „Pauls Lieblingsessen“
Bratkartoffeln mit Sülze, Remoulade und Gurke   9,80

Kartoffelpuffer 
18. mit Apfelmus   5,70 
19. mit Lachs   8,80 
20. mit Leberwurst und Röstzwiebeln   7,30 
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(Berliner Kartoffelomelett mit Schnitzelfleisch 
und Ei, Spreewaldgurke)

(original Altberlin)

j



Fisch

21. „Berliner Arbeiterforelle“
Brathering, Bratkartoffeln mit Speck und Zwiebeln,
Gewürzgurke     8,90 

22. Zilles Leibspeise“
Zander paniert auf Berliner Kartoffelsalat 13,60 

23. Zander auf der Haut gebraten
mit cremiertem Spitzkohl,
Kartoffelbeilage * 15,30 

24. Aal grün mit Salzkartoffeln,
dazu Gurkensalat und Dillsoße  14,30 

Gefl ügelgerichte

25. Paniertes Putenschnitzel 
mit Saisongemüse, Röstis und
Sauce Hollandaise 11,50 

26. „Bierhähnchen“
Knusprig gebratene Hähnchenschenkel
mit Salat und Kartoffelbeilage * 14,70   

*Kartoffelbeilage:
Schupfnudeln, Kartoffelpüree, Bratkartoffeln, Röstis, Salzkartoffeln
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Fleisch gerichte

27. Spezia lit ät unseres Hauses:
Kutschergulasch ( Rind und Schwein) im dunklen 
Lagerbier geschmort, Kartoffelbeilage *, 
Variation von Spreewaldgemüse

17,30

28. Knusprig gebratenes Schweineschnitzel 
mit  Bratkartoffeln und Salat 13,90

29. Schnitzel Holstein - Lieblingsessen von Geheimrat Holstein 
Kalbsschnitzel Natur 

16,90 

30. Kalbsleber mit gedünsteten Äpfeln,
Röstzwiebeln und Kartoffelpüree 16,30 

31. Altberliner Schusterpfann e an deftigen
Bratkartoffeln mit Krautsalat

16,80

32. Rinderroulade mit Rotkohl,
Minikartoffelklöße 15,00

33. Rinderbrust an Meerrettichsoße
mit Bouillonkartoffeln 13,90 

34. Kasselerrippenspeer auf Sauerkraut
Erbspüree mit Röstzwiebeln und 
gebräunte Butter 14,60

*Kartoffelbeilage:
Schupfnudeln, Kartoffelpüree, Bratkartoffeln, Röstis, Salzkartoffeln

(Gewürz-, Senf- Salzgurken, Kürbis)

(Toast mit Sardellen, Räucherlachs 
und deutschem Kaviar, Rote Beete, 
Delikatessgurke und Bratkartoffeln)

(Schweinefilet, Kasseler, Bratwürstchen)
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Vegeta risch

35. Grünkernbouletten
mit Schnittlauchmayonnaise und
gemischtem Salat   9,20

36. Zucchini- Quark- Bratlinge
mit Champignonrahm, Baguette und Butter 10,70

“wat S üsset zum Sc hluß”

37. Arme Ritter frisch gebacken
mit Zucker und Zimt  auf Vanillesauce
und Apfeldessert   6,30 

38- Rote Grütze mit Vanillesoße   4,60 

39. Luises gebackene Apfelringe
mit Vanilleeis, Mandeln und Schlagsahne    7,00
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